
AUSZUG AUS UNSERER SPEISEKARTE. ÄNDERUNGEN VORBEHALTEN. 
 

VORSPEISEN & SUPPEN 
 

Rosa gebratenes Rehfilet / Waldorfsalat      16,50 

Apfel / Walnuss / Sellerie / Johannisbeere J, M, S,  

 

Rote Bete / Ziegenfrischkäse       13,50 

Limette / Pinienkerne A, F, J, T, U 

 

Schwäbische Maultaschensuppe          7,80 

Rinderconsommé / Röstzwiebeln / Schnittlauch A, E, I, J, S 

 

Crèmesuppe von Pastinake und Kartoffel        8,50 

Serranoschinken / Croûtons A, F, J, S 

 

HAUPTSPEISEN 
 

Zu folgenden Hauptgängen empfehlen wir       

einen gemischten Beilagensalat mit Hausdressing A, J, S, T      7,80 
 

Lammrücken unter der Kräuterkruste / Rosmarinsauce     33,00 

getrüffelte Blumenkohlcrème / Tomate / Dauphinkartoffeln A, F, J, S, T, V 

 

Rosa gebratene Entenbrust / Preiselbeersauce / schwarze Nüsse   31,00 

Wirsinggemüse / knusprige Parmesanpolenta A, J, S, V 

 

Wiener Kalbsschnitzel aus der Keule       29,50 

Karotten – Erbsengemüse / Zitrone / Preiselbeeren / Pommes-Frites A, F, J  
 

Schweinemedaillons / Pfefferrahmsauce / Ofengemüse    29,50 

feine Bandnudeln A, F, J, S, V 

 

Gebratenes Lachsforellenfilet / Safransauce / Blattspinat   29,50 

hausgemachte Pilz-Mascarponeravioli A, F, G, J, N, S, V 

 

Gebratener Kabeljau unter der Senfkruste und Riesengarnele    32,00 

Weißweinschaum /Spitzkohl / Kartoffelpüree A, F, G, J, S, T, V  

 

Hausgemachte Spinat-Ricottamaultaschen      22,00 

Tomatensugo / Kräutercrumble A, F, J, S      
 

Tofu-Grünkohl-Pasta / Udon Nudeln / Röstzwiebeln A, I, U   22,00 



 

Steaks und Burger 
 

Rumpsteak vom argentinischen Weiderind (240g)     32,00 

Kräuterbutter / Kürbischutney / Mandelkroketten J, S  
 

Rinderfiletsteak vom argentinischen Weiderind (250g)    45,00 

Pfefferrahmsauce / Pommes-Frites  A, J, S, V       
 

Putensteak „Südsee“ / fruchtiger Currysauce (220g)    27,90 

gebratene Früchte / Mangochutney / Basmatireis J, K, L, M, N     
 

Krone-Burger vom deutschen Dry - Aged Beef      21,00 

hausgemachter Burgersauce / saftiges Rindfleisch / Fontina Käse 

Brioche Brötchen / Tomate / Zwiebelconfit / Rucola A, F, I, J, T 

 

Vegetarische Alternative: statt Beef-Pattie / veganes-Pattie  A, F, J, T  21,00 
 

 

Superfood Bowl 
 

Gemischte Blattsalate / Tahin-Zitronendressing    21,00 

Süßkartoffel / rote Bete / Kichererbsen / Ingwerkarotte / Granatapfel I, J, T,  

 

mit gebratenen Putenbruststreifen J      24,00 

mit gebratenen Riesengarnelen E, J       25,50 

mit in Panko gebackenen Tofusticks, A, F      24,00 

 

Empfehlung unseres kolumbianischen Kochs Acosta  
 

Gebratenes Lachsfilet        31,00 

Serranoschinken / Ratatouillegemüse / Avocado / knusprige Reisbällchen A, F, G, J, S, V 

 

DESSERT 
Rüblikuchen / Orange / Joghurt A, F, J, L,         9,50 

 

Für eine weitere Auswahl an unseren Desserts fragen Sie bitte  
 

  



SCHWÄBISCHE KRONE KLASSIKER 
 

 

Zu folgenden Hauptgängen empfehlen wir 

einen gemischten Beilagensalat mit Hausdressing A, J, S, T       7,80 

 

Krone Fischteller – gebratene Fischfilets       31,80 

Kräuterbutter / Gemüse / Petersilienkartoffeln A, G, J, K, S, V  

 

Rehbraten aus heimischer Jagd        28,90 

Waldpilze / Preiselbeeren / Apfel / Spätzle / Mandelkroketten A, F, J, K, S, V  

 

Rehgulasch aus heimischer Jagd        25,90 

Waldpilze / Preiselbeeren / Hausapfel / Spätzle / Mandelkroketten A, F, J, K, V 

 

Schwabenteller         25,80 

gebratene Schweinemedaillons / abgeschmälzte Maultasche  

Rahmchampignons / Erbsen / Krautspätzle A, F, I, J, S, T, V 

 

Hausgemachte Maultaschen goldbraun gebraten     21,00 

Bondorfer Speck / Zwiebeln / Kartoffelsalat A, F, S, T  

 

Jägerschnitzel vom Schweinerücken       25,90 

Champignonrahmsauce / Spätzle / Pommes Frites A, F, J, S, V 

 

Zwiebelrostbraten vom Weiderind        32,00 

Jus / Pfannengemüse / Käsespätzle A, F, J, S, V  

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

-Alle Preise in EURO inklusive gesetzlicher Mehrwertsteuer- 

  



KRONE-MENÜ 
 

Rote Bete / Ziegenfrischkäse 

Limette / Pinienkerne A, F, J, T, U 

 
 

 

Crèmesuppe von Pastinake und Kartoffel  

Serranoschinken / Croûtons A, F, J, S 

 
 

 

Rosa Lammrücken unter der Kräuterkruste / Rosmarinsauce  

getrüffelte Blumenkohlcrème / Tomate / Dauphinkartoffeln A, F, J, S, T, V 

 

oder 

 

Gebratener Kabeljau unter der Senfkruste & Riesengarnele 

Weißweinschaum / Spitzkohl / Kartoffelpüree A, F, G, J, S, T, V 
 

 
 

Rüblikuchen / Orange / Joghurt A, F, J, L,  
 

    Menüpreis als 3-Gang:    44,00 

Vorspeise oder Suppe / Hauptgang / Dessert 
 

    Menüpreis als 4-Gang:    52,50 

Vorspeise / Suppe / Hauptgang / Dessert 
 

 

Bestellzeit Menü: Mittags bis 13.00 Uhr und Abends bis 20.30 Uhr 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

-Alle Preise in EURO inklusive gesetzlicher Mehrwertsteuer- 


