RINGHOTELS

Echt HeimatGenuss erleben

HEIMAT-GENUSS-MENU

Tataki von der Wassermelone@
Teriyaki / Chilicreme / Sesam / WildkrauterF.'v

QR

Rahmsuppe von frischen Pfifferlingen
Croltons 3.V

R

Schweinemedaillons gebraten
Senfsauce / Aprikosen-Chutney
Sellerie-Apfelplree / Karotte / Mandelballchen A F.a.k.s.v

oder

Auf der Haut gebratenes Zanderfilet
Parmesan Espuma / Paprikasalsa / Fregola Sarda A F.¢.3.s.v

QR

Schokolade / Himbeere / rote Bete
Schokoladenmousse / Himbeer-rote Bete Sorbet
Himbeeren / Schokoladen-Crunch AF 3.k LQV

Menupreis als 3-Gang: 44,00

Mentpreis als 4-Gang: 52,50

Bestellzeit Menu: mittags bis 13.00 Uhr und abends bis 20.30 Uhr

-Alle Preise in EURO inklusive gesetzlicher Mehrwertsteuer--



roNE_

SCHNETZENHAUSEN

VORSPEISEN & SUPPEN

Vorspeisenvariation 17,80
Tatar vom Rinderfilet / Curry-Kokossuppe / Tataki von der Wassermelone / Sesam
gebeizter Lachs / Avocado / Wildkrauter / Limette A F.3.s.T.u.v

Pfifferling-Beignets / Artischockentatar @ 15.90
weille TomateAF.3.s TV

Schwabische Maultaschensuppe 7,80
Rinderconsommeé / Réstzwiebeln / Schnittlauch AF T

Rahmsuppe von Pfifferlingen / CroGtons A 3.V 10,80

HAUPTSPEISEN

Zu folgenden Hauptgangen empfehlen wir:
einen gemischter Beilagensalat mit Hausdressing A 2.s.7 7,80

Lammricken unter der Krauterkruste vom Schéferhof Stotz 33,00
Rosmarinsauce / Bohnen / Speck / Kroketten A ..k s.T.v

Kross gebratene Brust von der Maispoularde 32,00
frische Pfifferlinge / Krautersahne — Sauce / Karotte / feine Bandnudeln A:F.3.s.v

Schweinemedaillons gebraten 29,50
Senfsauce / Aprikosen-Chutney / Sellerie-Apfelplree
Karotte / Mandelballchen A F.J.k.s.v

Wiener Kalbsschnitzel aus der Keule 29,50
Preiselbeeren / Karotten — Erbsengemuse / Zitrone / Pommes-FritesA F.2

Auf der Haut gebratenes Zanderfilet 31,00
Parmesan-Espuma / Paprikasalsa / Fregola Sarda A F.¢.2.s.v

Tranche vom Norweger Lachs 31,00
Limetten Beurre Blanc / griner Spargel / Kirschtomaten / Rosmarinkartoffeln A.¢.3.v
Gebratene Serviettenknéde(” 26,50

frische Pfifferlinge / cremiger Krauter-Sahnesauce / wilder Brokkoli . F.3.s.v

Geschmorte Aubergine / Sojasauce / Knoblauch / Chili / Ingwer 22,00
Fruhlingszwiebeln / Sesam / Basmatireis / gebackener Rauchertofu A v @

-Alle Preise in EURO inklusive gesetzlicher Mehrwertsteuer-
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SCHNETZENHAUSEN

STEAKS & BURGER

Rumpsteak vom argentinischen Weiderind (2409) 36,00
Café de Paris Butter / gebratene Pfifferlinge / Speck / Mandelkroketten A F.3.k.s.v

Rinderfiletsteak vom argentinischen Weiderind (2509) 45,00
Pfefferrahmsauce / wilder Brokkoli / Pommes-Frites A 3.8,V

Putensteak von der heimischen Bodenseepute ,,Sudsee* (2209) 27,90
fruchtige Currysauce / gebratene Friichte / Mangochutney / Basmatireis k.- M.N.Q

Krone-Burger vom deutschen Dry - Aged Beef - medium gebraten 21,00
hausgemachte Burgersauce / saftiges Rindfleisch / Fontina Kase
Tomate / Zwiebelconfit / Rucola / Brioche Brétchen A F.1.3.7

Vegetarische Alternative: statt Beef-Pattie / veganes-Pattie A F.3.7 2, 21,00

SUPERFOOD BowL

Bunte Blattsalate / Balsamico Dressing@ 21,00
Pfirsich / Kirschtomaten / Radieschen / Cashewkerne

mit gebratenen Putenbruststreifen ? 24,00

mit gebratenen Riesengarnelen A .3.u 25,50

mit Burrata ’ 7, 24,00
DESSERT

Schokolade / Himbeere / rote Bete 9,50

Schokoladenmousse / Himbeer-rote Bete Sorbet
Himbeeren / Schokoladen-Crunch AF3.kLQV

Eine schone Auswahl an leckeren Desserts finden Sie in unserer Dessert-Karte.

-Alle Preise in EURO inklusive gesetzlicher Mehrwertsteuer-
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SCHNETZENHAUSEN
SCHWABISCHE KRONE KLASSIKER

Zu folgenden Hauptgangen empfehlen wir
einen gemischten Beilagensalat mit Hausdressing A 2.7

Krone Fischteller — gebratene Fischfilets
Krauterbutter / Gemiise / Petersilienkartoffeln A 6 3.k s.v

Rehbraten aus heimischer Jagd
Waldpilze / Preiselbeeren / Apfel / Spatzle / Mandelkroketten A F.3.x.s.v

Rehgulasch aus heimischer Jagd
Waldpilze / Preiselbeeren / Hausapfel / Spatzle / Mandelkroketten A F.J.k.v

Schwabenteller
gebratene Schweinemedaillons / abgeschmalzte Maultasche
Rahmchampignons / Erbsen / Krautspatzle A F.1.3.s.T.v

Hausgemachte Maultaschen goldbraun gebraten
Bondorfer Speck / Zwiebeln / Kartoffelsalat A %S T

Jagerschnitzel vom Schweinertcken
Champignonrahmsauce / Spéatzle / Pommes Frites A SV

Zwiebelrostbraten vom Weiderind
Jus / Pfannengemuse / Kasespétzle A F.J.s.v

—A”e Freise in EURO inklusive gesetzlicher Mefﬁrwertsteuer—

7,80

31,80

28,90

25,90

25,80

21,00

25,90

32,00
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SCHNETZENHAUSEN
LIEBE GASTE

Herzlich Willkommen!
Wir freuen uns sehr, dass wir Sie in unserem Restaurant begrii3en dirfen.

Frische, ehrliche Gerichte aus hochwertigen, Gberwiegend regionalen Produkten,
ist das, was unsere Kuche auszeichnet.
Fur Kichenchef Herrn Kaisner und Sous-Chefs Herrn Kiss und Herrn Acquafredda
mit Threm Kuiichenteam steht Ihr genussvoller Aufenthalt im Vordergrund.

Das Service-Team wird gefuhrt von Herrn Beck und Herrn Bleher.
Dienstleistung, die von Herzen kommt. Das ist es, worum es uns taglich geht.

Nun winschen wir Ihnen viel Freude beim Lesen unserer Speisekarte, einen schénen
Aufenthalt und natirlich guten Appetit.

lhre Familie RuelR und das Krone-Team

SERVICEZEITEN UND TISCHRESERVIERUNG

Das Restaurant ist von 11.30 bis 23.00 Uhr durchgangig geoffnet.

Unsere Kiichenzeiten:
12.00 Uhr — 13.30 Uhr grol3e Speisekarte und Lunchmeni

13.30 Uhr — 17.30 Uhr Nachmittagskarte und Kaffee/Kuchen
18.00 Uhr — 21.00 Uhr grol3e Speisekarte

Zum Ausklang des Abends stehen Ihnen unsere gemiutliche Rebkeller-Bar
und unsere KroneBar mit leckeren Cocktails zur Verfiigung.
Im Rebkeller bieten wir auch nach 21 Uhr kleine Snacks an.

Die aktuellen Offnungszeiten der Bars sowie weitere Informationen finden Sie
auf unserer Homepage: www.ringhotel-krone.de

Tischreservierung:
Telefon 07541 / 408-421
Mail: restaurant@ringhotel-krone.de



http://www.ringhotel-krone.de/
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SCHNETZENHAUSEN

GUT ZU WISSEN, WO ES HERKOMMT!

Fleisch, Wurst, Gemuse und Backwaren—unsere Partner sind spitze!!
Kurze Lieferwege fuir mehr Heimatverbundenheit und mehr Nachhaltigkeit

Unser Wild beziehen wir von den Jagern direkt aus der nahen Umgebung.
Dadurch ist hochste Produktqualitat gesichert.

Unser Lammfleisch kommt von der Familie Stotz aus Munsingen. Dort wird seit
Generationen eine naturnahe, regionale Wanderschafhaltung betrieben.

Unsere Wurstwaren sowie das Fleisch bekommen wir von der Metzgerei Buchmann
in Ravensburg.

Die Eier sind vom Obst- und Eierhof Knoblauch-Hof in Berg.
Unser Obst und Gemiise kommt von Friichte York, Isny/Allgau.
Unsere Brote und Backwaren kommen von der Hafler Backerei Weber.
Unsere Pute beziehen wir vom Putenhof Gut Neuhof in Uberlingen.
Unser Honig kommt von fleiBigen Bienen aus der Bodenseeregion.

Unseren Kasekuchen backen wir nach altem Hausrezept und die anderen Kuchen
bekommen wir von der Konditorei Hopker, Fischbach
sowie der Konditorei Weber-Weiss, Friedrichshafen.

Unsere Biere bekommen wir seit Jahrzehnten von der Edelweissbrauerei Farny
in KiBlegg und der Familienbrauerei Leibinger Ravensburg.

Unsere Safte sind von der Firma Lindauer aus Lindau/Bodensee sowie
vom Schlenkerhof / Ravensburg.

Unsere Weine beziehen wir zum Grof3teil direkt von unseren Bodensee-Winzern.

Unsere Schnapse brennen wir selber in unserer Brennerei — das Obst dazu kommt
ebenfalls aus eigenem Anbau.

Der Sirup fur unsere Bodensee-Schorle kommt aus einer Manufaktur in Langenargen — das
Wasser ist nach dem Grander-Prinzip veredelt.



