
„Tischkultur“ in der Krone 

 
Spezialitätenkarte 19.02.-03.03.2024 von 18.00 Uhr bis 21.00 Uhr 

 
 

Liebe Gäste, 

Tischkultur bedeutet: wir wollen in dieser Zeit alte Gastronomie-

Traditionen wieder aufleben lassen und Sie mit besonderen 

Leistungen wie Tranchieren und Flambieren am Tisch, das 

heißt vor Ihren Augen, verwöhnen. 
 
 
 
 

VORSPEISE 
 

Hausgebeizter Lachs am Tisch tranchiert     16,50 
Avocado / Crostini / Sahne-Meerrettich 
 
 
 

HAUPTGERICHTE 
 

Zu folgenden Hauptgängen empfehlen wir       7,80 
einen gemischten Beilagen-Salat mit Hausdressing 
 
 

Am Tisch mit Remy Martin flambierte Riesengarnelen   35,00 
Kräuter-Knoblauchbutter / Schwenkgemüse /Süßkartoffelgnocchi 
 

Lammfilet vom Schäferhof Stotz am Tisch tranchiert   35,00 
Rosmarinsauce / Bohnenbündel / Kartoffelgratin 
 

Rosa gebratene Rehmedaillons am Tisch flambiert   36,00 
Cassisjus / Wirsinggemüse / Spätzle 
 
 
 

DESSERT 
 

Eisparfait mit flambierten Früchten      12,50 
am Tisch mit Grand Manier flambiert 
 
 

 

-Alle Preise in EURO inklusive gesetzlicher Mehrwertsteuer- 


