,,M“ in der Krone

Spezialitatenkarte 19.02.-03.03.2024 von 18.00 Uhr bis 21.00 Uhr
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VORSPEISE

Hausgebeizter Lachs am Tisch tranchiert 16,50
Avocado / Crostini / Sahne-Meerrettich

HAUPTGERICHTE
Zu folgenden Hauptgangen empfehlen wir 7,80
einen gemischten Beilagen-Salat mit Hausdressing
Am Tisch mit Remy Martin flambierte Riesengarnelen 35,00

Krauter-Knoblauchbutter / Schwenkgemuse /SuR3kartoffelgnocchi

Lammfilet vom Schaferhof Stotz am Tisch tranchiert 35,00
Rosmarinsauce / Bohnenbiindel / Kartoffelgratin

Rosa gebratene Rehmedaillons am Tisch flambiert 36,00
Cassisjus / Wirsinggemuse / Spéatzle

DESSERT

Eisparfait mit flambierten Friichten 12,50
am Tisch mit Grand Manier flambiert

-Alle Preise in EURO inklusive gesetzlicher Mehrwertsteuer-



